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B L A N C  D E  B L A N C S
M I L L É S I M E  2 0 1 2

T I R A G E  L I M I T É  À  1 0 0 0  E X E M P L A I R E S

C H R O N I Q U E  D U  M I L L É S I M E  2 0 1 2

Les vendanges ont débuté le 19 septembre. Une 

vague de froid sévère en février puis un prin-

temps aux nombreux aléas climatiques nous 

laissaient envisager le pire… Heureusement le 

temps fut pleinement estival de la mi-juillet 

jusqu’à la vendange. Les chardonnays en ont lar-

gement profité et se sont montrés d’une qualité 

rare. Notre « BLANC DE BLANCS 2012 » est 

généreux, racé et minéral. 

100% Chardonnay
« Le Mont des Tours »

Vieillissement :
10 ans

Dosage : 
Extra Brut, 2 g/L

Hiver vigoureux 
Printemps mitigé 
Eté chaud et ensoleillé

Jaune paille

Fruits à chair blanche
Notes pâtissières

Belle attaque sur des notes de 
pêche blanche et de poire.
Bouche complexe et développée.
Superbe longueur minérale alliant 
acidité, vigueur et fraîcheur.

Turbot sauce champagne 19-27 septembre


